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« Un collaborateur satisfait pour un patient satisfait. » 
 

 

Nous recherchons pour notre unité « Cuisine et  restaurat ion » 

Un employé de cuisine entre 30 et 50% 
(H/F) 

Site de La Chrysalide (+ mobili té le cas échéant)  

Dès le 1e r  octobre 2020 ou à convenir  

Vos missions 

 Nettoyer le matériel, la vaisselle et les locaux de la cuisine 

 Participer aux dressages des mets sur assiettes 

 Service sur assiette en salle à manger des repas et banquets 

 Participer aux préparations simples de manière autonome 

 Intégrer et respecter l’organisation institutionnelle 

 Respecter les directives du chef et des cuisiniers 

Votre profil 

 Savoir parler, comprendre et lire le français 

 Expérience en milieu hospitalier est un atout 

 Etre en adéquation avec l’activité en soins palliatifs 

Vos compétences 

 Esprit d’équipe positif, volontaire et respectueux de ses collègues et supérieurs 

 Personne motivée et passionnée par l’ordre et la propreté 

 Capable de s’adapter rapidement aux exigence de l’institution et de travailler de 
manière autonome dans un cadre fixé 

 Travailler de manière rapide et être polyvalent sur tous les postes d’entretien 

 Faire preuve de rigueur, de respect et de ponctualité 

 Etre disposé à pratiquer des horaires irréguliers 
 
 
Les dossiers complets sont à adresser, jusqu'au 19 août 2020 par courriel à 
recrutement@rhne.ch, objet « Employé de cuisine - La Chrysalide». 

 

Cadre et conditions de travail attractifs régis par la convention collective de travail Santé 21. 

Premier hôpital de Suisse ayant obtenu le label Fair-ON-Pay + qui garantit une égalité salariale 
et des conditions sociales à l’image d’une grande institution publique.  

Renseignements 

M. Thierry Fragnière 
Chef du service cuisine 
et restauration, 

t. +41 79 559 44 70 

 

 

 


